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ENTREES
Soupe Minestrone 14 €
Tomates Mozza _ 17 €
Assortiment de varietés de tomates, mozzarella di Bufala 125 g
Antipasto - . 10 €
Assortiment de legumes grilles, burrata a la truffe 125 g
Carpaccio d'avocats et sa Bufala 16 €
jeté de pamplemousse
Carpaccio de Boeuf , . 16 €
Servi avec copeaux de parmesan, olives, fleurs de cépres
Carpaccio de Saumon 18 €
Citron, huile d'olive, creme fraiche, ciboulette =
Carpaccio de Poulpe & huile d’olive 18 €
Caviar Baeri 30g 69 €/50g 125 €
Soupe a I'Oignon 14 €
Toutes nos burratas des pouilles sont servies avec 'huile d’olive 78 carats !
Burrata 300 g _ _ 27 €
Burrata 125 g au Caviar Baeri 75 €
Burrata a la Poutargue 23 €
Citron, roquette, huile d’clive
Burrata a la Truffe 21 €
Mixte , - 14 €
Sallade, roquette, parmesan, tomates cerises, amandes grillees
César , » X 19 €
Saladg romaine, tomates cerises, poulet grilé, parmesan, crodtons
Positano = , 19 €
Salade r%malne, em|<?tte de thon, brochette de saumon, ceuf poche, tomate,
camembert di Bufala
Avocado - ‘ 19 €
Sallade romaine, poulet grille, avocat, tomates cerises
Cesar Dandino - parmesan apart-Q 21€
Salade romaine, poulet pané, crolitons, tomates cerises, vinaigrette au miel
Salade de Poulpe 18 €

Salade romaine, poulpe, roquette, tomates cerises, citron

PLANCHES

Charcuterie Italienne , , 24 €
Jambop de Parme, bresaola, mortadelle, spianata piccante, speck
Capri -apartager , o 41 €
Assortiment de charcuterie italienne, legumes grilles, fromages
Troppo grande - a partager 45 €

Trio de brusChetta, scampl, calamar frits, begne de mozzarella,
mini calzone au thon, frites Maison au gorgonzola a la cuillere

Pouilles _ . 32 ¢
Saumon fume, calamars frits, gamibas grillés, brochettes de saumon
et poulpe

BRUSCHETTA & PANINI

Servie avec roquette et tomates fraiches
Panino Vegetarien 18 €

Foccacia maison, tomates fraiches, mozzarella, aubergines

2 Saumons X , ,
Pain de campagne, creme fraiche, mozzarella, saumon fume & saumon frais

Tartufo ) » ‘

Pain de campagne, creme de truffe d'éte, mozzarella di Bufala, roquette
Trio de Bruschetta - a partager 27 €
3 bruschettas : 2 saumons, Speck et Burrata, Tartufo

Speck et Burrata 19 €

Pain de campagne, creme de radicchio rosso, tomates fraiches,
speck, burrata, noix, miel
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PIZ ZA Cuites au feu de bois

Bianca _ _ 8 e
Base _all, origan, huile d’olive

Marinara o , 10 €
Base doublel sauce tomate, ail, origan, basilic

Margherita - - 15 €
Base Sauce tomate, mozarella fior di latte, basilic

Regina 19 €

Base sauce tomate, mozzarella fior di latte, champignons,
jamibon aux herbes et huile de basilic frais

Melanzana e Burrata - 20 €
Base sauce tomate, mozzarella fior di latte, pesto de basilic frais,
aubergines, tomates cerises, burrata 125 g

Mortadella e Pistache 22 €
Base creme de pistache, mozzarella fior di latte, mortadella, burrata 125 g,
éclat de pistache

Calzone 19 €

Base sauce tomate, mozzarella fior di latte, jarmbon aux herbes, ceuf,
huile de basilic frais

Tartufo _ 24 €
Base de creme de truffe, mozzarella di Bufala, tomates fraiches,
roguette, parmesan

Caviar Baeri

Base creme fraiche, mozzarella fior di latte, beaufort, caviar Baeri

Quattro Formaggi miele e noci ,
Base creme Ricotta, mozzarella fior di latte, chevre, camembert di Bufala,
gorgonzola a la cuillere

129 €

Vongole _ ,
Base creme de courgette, mozzarella fior di latte, gambas, vongole veraci
saumon - . 22 €
Base creme Ricotta, mozzarella fior di latte, saumon frais

Parma e Burrata 22 €

Base sauce tomate, mozzarella fior di latte, tomates cerises, jambon de Parme,
burrata 125 g

Veggie . . 19 €
Ba;se creme Ricotta, aubergines, courgette, champignons, pesto
Diavola 19 €

Base sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata piccante

BROCHETTES

Servi avec des légumes grillés et un accompagnement au choix :
salade, riz, poélée de legumes, frites maison ou
ates fraiches a la sauce toma

t
rochette de Poulet au Cheddar Fondu

31 €
Brochette de Boeuf 34 ¢
Brochette de Poulet ® 32 ¢
RISOTTO
Risotto aux Asperges & Jambon de Parme 24 €
Risotto a la Creme de Truffe d’Ete 25 €
Risotto aux Gambas & sa Burrata 27 €
FRITURES
Frites maison Gorgonzola a la Cuillere 14 €
Frites maison a la creme de Truffe d'Eté & Parmesanis ¢
Beignets de Calamars Frits 19 €
Batonnets de Mozzarella 17 €
Arancini maison a la Truffe 16 €

prix nets, service comypris, tout supplément est facture, pas de cheque.

PLATS

gamiture au choix pour les viandes et poissons :

Salade, riz, poélée de legumes, frites maison ou pates fraiches a la sauce tomate

Polpette a I'ltalienne*

18 €

Pates fraiches, sauce tomate, boulette de boeuf mijotées, parmesan, petits pois

Saltimbocca alla Romana

Creme fraiche, jamibon de Parme, parmesan, sauge

La Milanaise _
Cobte de veau pannee (oreille d’eélephant)

Filet de Boeuf 250 g

A la creme de truffe noire
Gambas Grillées - avec sa burrata
Trio de Burgers

3 minis burgers poulet, saumon, boeuf

Escalope de Veau ,
Creme de truffe noire, champignons de Paris

Saumon Grille

Melanzana alla Parmigiana* _
Aubergines gratinees, parmmesan, basilic (faccompagnement non compris)

PATES

Gnocchi al Pommodoro e Parmigiano

Péates fraiches a la sauce tomate, ail, huile debasilic, parmesan

Fior di Melanzana alla Zingara _
Pates fraiches a I'aubergine, sauce Pomodorinna, anchois,
olives noires et vertes

Fusilli al Pesto

Pates fraiches, creme fraiche, pignons, parmesan, pesto de basilic

Lasagna Emiliana

Sauce tomate, boeuf, gratitjé au four, parmesan

Radiatori San Daniel

Pates fraiches, creme fraiche, pignons, jambon de Parme

Mezza LLuna con Porcini & Mascarpone

Pates fraiches aux cepes, mascarpone au persil, huile d’olive

Gnocchi Speck & Pistaches

Sauce.gorgonzola, speck, eclats de pistaches
Tagliatelle al 2 Salmoni

Pates fralches_, créme fraiche, saumon fumé et frais

Radiatori Saint-Honorée - _

Pates frayches, creme fraiche, lardons, p_etlts pois, tomates cerises
Linguine alle Vongole Veraci - supplément poutargue : 5 €

Pates fraiches, persil, tomates cerises, vongole veraci

Linguine a la Poutargue _
Pates fra_uches, artlchaut_s, huil e d’olive, oeufs de poissons
Linguine al Baeri Caviar , _
Pates fraiches, creme fraiche, beaufort, cavier Baeri

Linguine al Gamberi

Pates fraiches aux gambas, sauce Gamberi, courgette & basilic

Linguine al Tartufo .
Pates fraiches, creme de truffe d’été & copeaux de parmesan

Casarecce aon Camembert di Bufala
e Gorgonzola a la cuillere

Pates freyches au camemb_ert di Bufala, chevre, gorgonzola
Linguine al Arrabbiata

Pates fraiches, sauce tomate pimentee

*** Avalanche ae truffes fralches sur votre plat | ***

MENU ENFANT

Boisson - capri-sun

Plat - Miini pizza margherita ou Mini Burger Black Angus & Frites
ou Gnocchi Pomodoro e Parmigiano

Dessert - salade de Fruits ou Cornet de Glace

25 €
291€
37 €

291€
26 €

28 €

2 €
18 €

15 €
16 €

18 €
19 €
20 €
19 €
20 €
23 €
18 €
25 €
28 €
79 €
23 €

23 €
19 €

16 €
15 €

16 €
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BRUNCH - dimanche et jour férié 35¢

Apéritif - Aperol spritz ou prosecco

Boisson Chaude - café ou thé ou chocolat
avec mini viennoiseries, tartines et beurres,
confiture et nutella

- Orange pressee

Boisson Froide

Entrée - Burratina, tomates cerise, duo de saumon

Plat - Beignets de Mozzarella - ou - Panino al forno |
- ou - Omelette de Champignons a la Truffe d’Ete

Dessert - Tiramisu Nutella Poire & Salade de Fruits

DESSERTS

Coffret surprise de Macarons 15 €
Brioche Pain Perdu au Nutella 11 €
Avec sa boule de glace stracciatella )

Calzone Nutella : Pistacchio 11 € - Banane 12 €
Planche de Fruits_Frais de Saison 18 €
Café Gourmand/ Thé Gourmand 12 €
Champagne Gourmand 16 €
Mousse au chocolat a partager 23 €
Et ses petits toppings Maisons

Fromage a la coupe g€
Le chariot de formaggi rien que pour vous ! 29 ¢

PATISSERIES

Elaborées chaque jour sur place dans notre atelier par Agnese!

garte tatin 14 €

treusel noisette, pormmes tatin, creme vanille acidulee

Paris-Brest 14 €

Chou craguelin, crerme mousseline praliné noisettes du piemont, praliné coulant

liramisu . . .
Biscuit cuillere imbitbee au sirop cafe, creme mascarpone, tuile chocolat

Tarte citron meringuee 14 €

Pate sablee, creme citron de sicile, gel citron, meringue italienne bruleée minute

Entremet mangue popcorn 14 €
|

Biscuit moelleux amande, Troust U praline malis, creme popcom, gel mangue

Entremet stracciatella, . ‘
Biscuit moelleux et streusel cacao, crémeux chocolat noir, mousse stracciatella

Patisserie du jour 14 €

GLACES

Coupe de Glac:? ltalienne , 12 €
1 boule tiramisu, 1 boule cafe, 1 boule stracciajella,
expresso froid sucre et renverse, creme fouettee

12 €
é%)tdlgge%easgalgaagee, 1'\&),!3%%% stracciatella, 1 boule nutella,
1 boule creme fouettee

Couge de Glace Tuttj Frutti _ 12 €
1 boule fraise, 1 boule vanille, 1 boule mangue, fruits rouges,
creme fouettee

oupe Limoncello 12 €

2 boules citron baignees dans le limoncello

Bac a

Vanﬁlze, tiramisu, café, stracciatella, nutella, citron, mascarpone,
mangue, fraises des bois

1 boule / 2 boules / 3 boules 5/9/12¢€
Supplément Créme Fouettée 1€

HAPPY HOUR

Tous les jours de 16h a 19h

Mojito 6 € Virgin Mojito du Jour 6 €
Spritz Aperol 6 € Paradise city 5¢€
Moijito du Jour 7 e Salento Rosée 14cl 45 €
Pinte Heineken 5 ¢ Montepulciano d’Abruzzo Rougei4cl 45 €
Virgin Mojito 5 ¢ Terre Forti Blanc 14045 €
COCKTAILS - 250l
Black Pearl : ‘ , 14 €
Vodka black, Menthe, Citron, Mure fraiche, sirop de Black Tea ,Ginger ale, Sucre glace
lcarus _ , o 14 €
Gin, infusion, butterflypea, liqueur bergamote, citron, tonic hibiscus
Eldorado , ) _ 14 €
Tequila, romarin, liqueur de prune choya, sirop d'agave, puree mubarie, jus de yuzu
Little Italy _ 14 €
Whisky bourbon, Amaretto, verrouth rouge, Peychaud bitter
Truffle mule ) , , , 16 €
Rhum spicy, sirop de the Sakura, citron, ginger beer, huile de truffe blanche
Dragon Ball _ , 14 €
Cachaga, citron, sucre, fruit du dragon, jus de goyave
Let’'s Sunshine , , , 14 €
Rhum spicy, sirop de feve de tonka & pandan, eau de coco, jus exotique, citron
TeaTime ‘ , o , 15 €
Vodka, infusion de the Milky Blue, sirop de miel, chartreuse jaune, jus de pomme, jus de yuzu
French Kiss , , 16 €
Liqueur de Gin a la péche, jus de pamplemousse frais,
spray aromatique a la cerise et fleur d orange, champagne
Harmonie du soir , ‘ 15 €
Gin et vodka, dolin blanc, liqueur de bergamote, bitter olives, spray cedre
Bohemiens en voyage _ 14 €
Gin, acqua di cedro, dolin"blanc, lemon bitter
Colada 2.0 , . 14 €
Rhums spiced, grain de café, ananas frais, puree de coco, liqueur cherry
Sumptuous _ - 14 €
Pisco, sirop de sureau, jus de concomibre, aloe vera, basilic, jus de yuzu
Aperol Spritz » _ 25cl 13,5 €
Aperol spritz, spumante, Prosecco, eau pétillante 2 cl, quartier d'orange
Limoncello Spritz » 25cl 14¢€
Limoncello 18cl, Prosecco, eau petillante
Campari Spritz » 25¢cl 14 €
Campari 4cl, Prosecco, eau petilante
Saint Germain Spritz 25cl 14 ¢€
Saint-Germain 4 cl, Prosecco, eau gazeuse
Dandino Spritz - , _ 25cl 14 ¢€
Saint-Germain 4 cl, Prosecco, puree basilic framioise maison, eau gazeuse

N
Coupe 12cl 15¢€
Coupe de prosecco 12cl 10 €
Mini Moét 20cl 25¢
Piscine de Champagne 20cl 19¢
Martini 5cl 8¢
Blanc ou Rouge
Americano _ 10cl 12 €
Martini Rouge, Martini bitter, quartier d’'orange
Negroni 15¢cl 12 €

Martini Rouge, bitter, gin Bombay Sapphire, rondelle d’orange



